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Lp.

Przedmiot

Autor

Tytut

Wydawnictwo

Nr dopuszczenia

1.

TECHNOLOGIE PRODUKCJI
CUKIERNICZEJ

M. KAZMIERCZAK

TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ
WYROBY CUKIERNICZE CZ. |

WSIiP

2013

KLASAII
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIE PRODUKCJI M. KAZMIERCZAK TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ WSIP 2013
CUKIERNICZEJ WYROBY CUKIERNICZE CZ. 1, CZ. 1l
2. |WYPOSAZENIE TECHNICZNE K. KOCIERZ TECHNIKA W PRODUKCJI CUKIERNICZEJ WSIP 2013
CUKIERNI (podrecznik nieobowigzkowy)
KLASA Il
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr dopuszczenia
1. TECHNOLOGIE PRODUKCJI M. KAZMIERCZAK TECHNOLOGIE PRODUKCJI CUKIERNICZEJ WSiP 2013
CUKIERNICZEJ WYROBY CUKIERNICZE
cz.
2. WYPOSAZENIE TECHNICZNE K. KOCIERZ TECHNIKA W PRODUKCJI CUKIERNICZEJ WSIP 2013
CUKIERNI (podrecznik nieobowigzkowy)
3. JEZYK OBCY ZAWODOWY K. SARNA JEZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W BRANZY WSIP Materiat

GASTRONOMICZNEJ

edukacyjny




KUCHARZ 512 001

KLASA I
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo |Nr dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z WSIP HGT.02
GASTRONOMICZNA TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWANIE |
WYDAWANIE DAN CZ. |
2. |WYPOSAZENIE TECHNICZNE W |A.KASPEREK WYPOSAZENIE | ZASADY BEZPIECZENSTWA |WSiP HGT.02
GASTRONOMII M. KONDRATOWICZ W GASTRONOMII
(podrecznik nieobowigzkowy)
KLASAIII
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr
dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z WSIP HGT.02
GASTRONOMICZNA TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWANIE |
WYDAWANIE DAN CZ. |, CZ.lI
2. |WYPOSAZENIE TECHNICZNE W A.KASPEREK WYPOSAZENIE | ZASADY BEZPIECZENSTWA W |WSiP HGT.02
GASTRONOMII M. KONDRATOWICZ GASTRONOMII
(podrecznik nieobowigzkowy)
3. |ZASADY ZYWIENIA D. Czerwinska Zasady zywienia. Podrecznik do nauki zawodu WSiP 2021
technik zywienia i ustug gastronomicznym. Czes¢ 1
KLASA Il
Lp |Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr
: dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA [M. KONARZEWSKA TECHNOLOGIA GASTRONOMICZNA Z WSIiP HGT.02
TOWAROZNAWSTWEM. PRZYGOTOWANIE |
WYDAWANIE DAN CZ. 1, CZ. Il




2. |zASADY ZYWIENIA D.Czerwinska Zasady zywienia. Podrecznik do nauki zawodu WSIiP HGT.02 2021
technik zywienia i ustug gastronomicznym. Czes$¢ 1
3. |[JEZYK OBCY ZAWODOWY K. SARNA JEZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W BRANZY WSIP Materiat
GASTRONOMICZNEJ edukacyjny
PIEKARZ
KLASA I
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr
dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA PRODUKCJI KRYSTYNA JAROSZ MAGAZYNOWANIE SUROWCOW WSIP 2016
PIEKARSKIEJ PIEKARSKICH
KLASAIII
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr
dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA PRODUKCJI EWA GIEMZA WYTWARZANIE CIASTA ORAZ WSIP 2016
PIEKARSKIEJ KSZTALTOWANIE WYROBOW PIEKARSKICH
2. |TECHNOLOGIA PRODUKCJI KRYSTYNA JAROSZ PRZYGOTOWANIE KESOW CIASTA DO WSIP 2016
PIEKARSKIEJ WYPIEKU
| WYPIEK CIASTA
KLASA Il
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo Nr
dopuszczenia
1. |TECHNOLOGIA PRODUKCJI KRYSTYNA JAROSZ PRZYGOTOWANIE KESOW CIASTA DO WSIP 2016
PIEKARSKIEJ WYPIEKU
| WYPIEK CIASTA




TECHNOLOGIA PRODUKCJI PIOTR DOMINIK PRZYGOTOWANIE PIECZYWA DO WSIP 2016
PIEKARSKIEJ KATARZYNA DYSTRYBUCJI
PRZYBYLSKA- DOMINIK
WYPOSAZENIE TECHNICZNE Podrecznik nieobowigzkowy
PIEKARNI
JEZYK OBCY ZAWODOWY K. SARNA JEZYK ANGIELSKI ZAWODOWY W BRANZY WSIP Materiat

GASTRONOMICZNEJ

edukacyjny




